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DiVera

Artesanos de la Pasta

Nuestra Historia, Nuestra Pasta

Todo comenzo con una idea sencilla: hacer pasta de
calidad, con ingredientes auténticos y el respeto por las
recetas tradicionales. Desde nuestra fabrica, cada dia
elaboramos pastas frescas y rellenas con dedicacion,
combinando técnicas artesanales con procesos modernos
para garantizar sabor y textura perfectos.

Seleccionamos los mejores ingredientes para crear
ravioles, tortellini, tagliatelle y mas, pensando en quienes
buscan una experiencia real y deliciosa. No hacemos atajos
ni sacrificamos calidad, porque creemos que una buena
pasta habla por si sola.

Nuestro compromiso es simple: ofrecer pasta hecha con
cuidado, pasion y respeto por la tradicion. Para
restaurantes, distribuidores y amantes de la buena cocina,
aqui comienza el verdadero sabor de la pasta.

Toda una experiencia.
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Cocina en 4 pasos

AT

Proporcion 100g pasta, 11 de agua y 10g
de sal. Caliente el agua hasta que hierva.

1O

Eche la pasta, y siga las indicaciones

del envase.
yasta. : ollow the

Escurra la pasta con delicadeza.

Y finalmente anada la pasta a una sartén
con salsa y en unos minutos
estara lista para comer.



PROCESOS DE FABRICACION

MANUFACTURING PROCESSES

Trefilada en bronce Laminada de manera
Drawn in bronze tradicional

Traditionally laminated

Color amarillo palido, mas parecido al Color amarillo intenso.
color del tl‘igO. Intense yellow colour.
Pale yellow color, more similar to the color of wheat.
Mas resistencia a la coccion y mayor
Mas rustica. elasticidad.
More rustic. More resistance to cooking and higher
elasticity.
Rugosas, porosas y con una aspereza que

da lugar a una pasta mas rica en matices. Capaces de ser utilizadas precocidas.
Rough, porous and with a roughness that gives rise to Capable of being used precooked.

a paste richer in nuances.
o Mas estables para ser usadas en pastas sin
Captan de forma mas intensa las salsas 'y gluten.
los condimentos. More stable doughs to be used in gluten-free pasta.

They capture sauces and condiments more intensely.

En DiVera, aportamos nuestros distintivos, para que estés informado en todo momento

de nuestros procesos productivos.
At DiVera, we provide our badges, so that you are informed at all times
of our production processes.
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Pasta congelada / F'rozen pasta

1000g/35.27 107

PASTA

RELLENA

STUFFED PASTA

1000g
35,27407

5 Raciones
5 Rations

‘ @f 5/6 min
5/6 min

-18 °C
-0,4 °F

RAVIOLI Di / RAVIOLI Di

(PESO PIEZA 15g / DIMENSION PIEZA (50mm x 50mm) / % PASTA - RELLENO 45% - 55% / RENDIMIENTO DESPUES COCCION 28%)

PROO1
CARNE 00
ME/—\T LACTOSE  CELERY
PROO4
oo
CUATRO |
QUESOS
FOUR CHEESES

- )

RICOTAY w

ESPINACAS
RICOTTA AND
SPINACH
PRO21
- e
SALMON 289
AHUMADO
SMOKED SALMON

0000002000000

MOSTAZA APIO ALTRAMUCES ~ PESCADO MOLUSCOS ~ CACAHUETES ~ TRAZAS

GLUTEN

HUEVO LACTOSA CRUSTACEOS ~ SESAMO SOJA SULFITOS 4



Pasta congelada / F'rozen pasta

1000g/35.27 107

PASTA

RELLENA

STUFFED PASTA

1000g
35,27407

5 Raciones
5 Rations

‘ @f 5/6 min
5/6 min

25

-18 °C
-0,4 °F

RAVIOLI Di / RAVIOLI Di

(PESO PIEZA 15g / DIMENSION PIEZA (50mm x 50mm) / % PASTA - RELLENO 45% - 55% / RENDIMIENTO DESPUES COCCION 28%)

PRO31

e

MANZANA 2@

APPLE

PRO32

| 290

RULO 928@
DE CABRA
GOAT CHEESE

PRO33
@2
e
MARISCO
SEAFOOD
PRO35
e
TOMATEY 2 ©
MOZZARELLA
TOMATO AND MOZZARELLA

000000000000 |,

HUEVO LACTOSA CRUSTACEOS ~ SESAMO SOJA SULFITOS

MOSTAZA APIO ALTRAMUCES ~ PESCADO MOLUSCOS ~ CACAHUETES ~ TRAZAS



Pasta congelada / Frozen pasta 1000g/35,27407

PASTA
RELLENA

STUFFED PASTA

-18 °C
-0,4 °F

1000g 5 Raciones ‘ @f 5/6 min
35,2740z 5 Rations 5/6 min

RAVIOLI Di / RAVIOLI Di
(PESO PIEZA 15g / DIMENSION PIEZA (50mm x 50mm) /% PASTA - RELLENO 45% - 55% / RENDIMIENTO DESPUES COCCION 28%)
" PROI15 PRO12
@ © ® Q
oe 00
PERAY BRIE — MARY e
PEAR AND CHEESE MONT AN A
SEA AND MOUNTAIN
PRO13
@
(N
CALABAZA CON
CEBOLLA CONFITADA
PUMPKIN WITH CANDIED
ONION

0000200000006 |

MOSTAZA APIO ALTRAMUCES ~ PESCADO MOLUSCOS ~ CACAHUETES ~ TRAZAS GLUTEN HUEVO LACTOSA CRUSTACEOS SESAMO SOJA SULFITOS



Pasta fresca / I'resh pasta 1000g/35.2740z

PASTA
RELLENA

STUFFED PASTA

1000g 5 Raciones ‘ @f 5/6 min
35,2740z 5 Rations 5/6 min

-18 °C
-04 °F
RAVIOLI Di / RAVIOLI Di

(PESO PIEZA 15g / DIMENSION PIEZA ( 50mm x 50mm) / % PASTA - RELLENO 45% - 55% / RENDIMIENTO DESPUES COCCION 28%)

PROOT PRO34
eQ @
) o
ESPARRAGOS Y .= = HIGOS Y =
GAMBAS NUECES
ASPARAGUS AND SHRIMP FIGS AND NUTS

FUNGHETTO Di / FUNGHETTO Di

(PESO PIEZA 12g / DIMENSION PIEZA ( 60mm x 35mm) /% PASTA - RELLENO 45% - 55% / RENDIMIENTO DESPUES COCCION 25%)
PRO03

© 0

MOLUSCOS LACTOSA
FISH LACTOSE

FUNGHI A LA

TARTUFATA
TRUFFLE MUSHROOM

0000002000000

MOSTAZA APIO ALTRAMUCES ~ PESCADO MOLUSCOS ~ CACAHUETES ~ TRAZAS GLUTEN HUEVO LACTOSA CRUSTACEOS ~ SESAMO SOJA SULFITOS 7



Pasta congelada / Frozen pasta 1000g/35,2740z

PASTA
RELLENA

STUFFED PASTA

1000g 5 Raciones ‘ @f 5/6 min
35,2740z 5 Rations 5/6 min

-18 °C
-04 °F
CUORE Di / HEART Di

(PESO PIEZA 25g / DIMENSION PIEZA (60mm x 55mm) / % PASTA - RELLENO 40% - 60% / RENDIMIENTO DESPUES COCCION 28%)

PRO37 PRO56

@@0

GLUTEN UE (] LACTOSA

LACTOSA GLUTEN HUEVO
LACTOSE GLUTEN EGG

RICOTA'Y ESPINACAS TOMATE Y MOZZARELLA
PRICOTTA AND SPINACH TOMATO AND MOZZARELLA

PRO14 PRO41

JAMON Y QUESO MARISCO
HAM AND CHEESE SEAFOOD

0000002000006

MOSTAZA APIO ALTRAMUCES ~ PESCADO MOLUSCOS ~ CACAHUETES ~ TRAZAS GLUTEN HUEVO LACTOSA CRUSTACEOS ~ SESAMO SOJA SULFITOS 8
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Pasta congelada / Frozen pasta 1000g/35,2740z

PASTA
RELLENA

STUFFED PASTA

1000g 5 Raciones ‘ @f 6 min
35,2740z 5 Rations 6 min

-18 °C
-04 °F
MEZZALUNA Di / CRESCENT MOON Di

(PESO PIEZA 10g / DIMENSION PIEZA ( 62mm x 40mm) / % PASTA - RELLENO 55% - 45% / RENDIMIENTO DESPUES COCCION 33%)

PRO0Y T PRO26

LY 220
SALMON AHUMADO VERDURA
SMOKED SALMON VEGETABLE

00602

LAC'T DSA GLUTEN NUE

PROSCIUTTO
HAM

0000002000000

MOSTAZA APIO ALTRAMUCES ~ PESCADO MOLUSCOS ~ CACAHUETES ~ TRAZAS GLUTEN HUEVO LACTOSA CRUSTACEOS ~ SESAMO SOJA SULFITOS 9



Pasta congelada / Frozen pasta 1000g/35,2740z

PASTA
RELLENA

STUFFED PASTA

1000g 5 Raciones ‘ @f 6 min
35,2740z 5 Rations 6 min

-18 °C
-04 °F
RAVIOLINI Di / RAVIOLINI Di

(PESO PIEZA 6g / DIMENSION PIEZA ( 35mm x 30mm) / % PASTA - RELLENO 65% - 35% / RENDIMIENTO DESPUES COCCION 38%)

PRO20 PRO40
o
e ®Q
RICOTAY
ESPINACAS
RICOTTA AND SPINACH
PRO38
o0
FUNGHI -
MUSHROOM

0000002000000

MOSTAZA APIO ALTRAMUCES ~ PESCADO MOLUSCOS ~ CACAHUETES ~ TRAZAS GLUTEN HUEVO LACTOSA CRUSTACEOS ~ SESAMO SOJA SULFITOS 10
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Pasta congelada / Frozen pasta 1000g/35,2740z

PASTA
RELLENA

STUFFED PASTA

1000g 5 Raciones ‘ @f 5 min
35,2740z 5 Rations 5 min

-18 °C
-04 °F
TORTELLONI Di / TORTELLONI Di

(PESO PIEZA 6g / DIMENSION PIEZA ( 36mm x 30mm) / % PASTA - RELLENO 65% - 35% / RENDIMIENTO DESPUES COCCION 38%)

PRO16 PRO24

%@0

GLUTEN HUEVO LACTOSA

@@6

GLUTEN UEVO LACT OSA

CARNE RICOTA'Y ESPINACAS
MEAT RICOTTA AND SPINACH

PRO17 PRO25

GL! IJTE HIJEVO LAC’T OSA

X

GLUTEN HUEVO
EGG

PROSCIUTTO RICOTA'Y ESPINACAS
HAM RICOTTA AND SPINACH

0000000000000

MOSTAZA APIO ALTRAMUCES ~ PESCADO MOLUSCOS ~ CACAHUETES ~ TRAZAS GLUTEN HUEVO LACTOSA CRUSTACEOS ~ SESAMO SOJA SULFITOS



Pasta congelada / Frozen pasta 1000g/35,2740z

PASTA
RELLENA

STUFFED PASTA

1000g 5 Raciones ‘ @f 5 min
35,2740z 5 Rations 5 min

-18 °C
-04 °F
TORTELLONI Di / TORTELLONI Di

(PESO PIEZA 6g / DIMENSION PIEZA ( 36mm x 30mm) / % PASTA - RELLENO 65% - 35% / RENDIMIENTO DESPUES COCCION 38%)

PRO19

@@@

GLUTEN H UEVO LACTOSA

CARNE TRICOLOR 4 QUESOS
TRICOLOR MEAT 4 CHEESES

0000002000006

MOSTAZA APIO ALTRAMUCES ~ PESCADO MOLUSCOS ~ CACAHUETES ~ TRAZAS GLUTEN HUEVO LACTOSA CRUSTACEOS ~ SESAMO SOJA SULFITOS



Pasta congelada / Frozen pasta 1000g/35,2740z

PASTA FRESCA
CONGELADA

FRESH FROZEN PASTA

1000g 5 Raciones @f 2 min
35,2740z 5 Rations 2 min

-18 °C
-0,4 °F

GNOCCHI Di / GNOCCHI Di

(PESO PIEZA 6g / DIMENSION PIEZA ( 30mm x 19mm) / RENDIMIENTO DESPUES COCCION 20%)

PCOO01 PCO10

PAPA PAPA CON
POTATO ESPINACAS
POTATO WITH SPINACH

; .
T () €y ) € o
. (easeSy
MOSTAZA APIO ALTRAMUCES PESCADO MOLUSCOS CACAHUETES 'RAZA! HUEVO LACTOSA CRUSTACEOS SOJA ]
MUSTARD CELERY BEANS LUPINI FISH SHELLFISH PEANLTS EF 1 EGG LACTOSE CRUSTACEANS S

T! S GLUTEN SESAMO SULFITOS 13
TREE NUTS SESAME PHITES

GLUTEN



Pasta congelada / I'rozen pasta 2200g/77,60210z

PLATOS
PREPARADOS

READY MADE DISHES

2200g 6/7 Raciones ‘ - 45 min -18 °C
77,6020z 6/7 Rations 45 min -0,4 °F

LASAGNA Y MUSAKA De / LASAGNE AND MOUSSAKA De

PESO PIEZA 2200g Aprox. / LASAGNA 20% MASA - 40% BECHAMEL - 40% RELLENO / MUSAKA 35% BECHAMEL - 65% RELLENO)
gAp

% PPOO7 PPO08
. A S S . - - "
v 4 I e

- i F . : -
e
= a . |
GLUTEN  HUEVO a @

BOLONESA - VERDURA sk ol
BOLOGNESE LQA . VEGETABLE OO

LACTOSA APIO

% PPO10
N - 3 7

musaka O ©

MOUSSAKA

MOSTAZA APIO ALTRAMUCES PESCADO MOLUSCOS  CACAHUETES RAZA!
MUSTARD CELERY BEANS LUPINI SHELLFISH PEANLTS EF 1

T! S GLUTEN HUEV
TREE NUTS

GLUTEN EGG

(0] LACTOSA CRUSTACEOS ~ SESAMO SOJA SULFITOS 14
LACTOSE CRUSTACEANS SESAME SOY SULPHITES
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Pasta congelada / Frozen pasta 1000g/35,2740z

PLATOS
PREPARADOS

READY MADE DISHES

1000g 5 Raciones ‘ 40 min -18 °C
35,2740z 5 Rations 40 min -0,4 °F

CANNELLONI De / CANNELLONI De

(PESO PIEZA 25g / DIMENSION PIEZA (100mm x 35mm) / % PASTA - RELLENO 25% - 75% / RENDIMIENTO DESPUES COCCION 10%)

PP005 PP0O06
229 0e2o0
PROSCIUTTO QUESO Y ESPINACAS
HAM CHEESE AND SPINACH
PPO16

0000002000006 ,

MOSTAZA APIO ALTRAMUCES ~ PESCADO MOLUSCOS ~ CACAHUETES ~ TRAZAS GLUTEN HUEVO LACTOSA CRUSTACEOS ~ SESAMO SOJA SULFITOS



Pasta congelada / Frozen pasta 1000g/35,2740z

PASTA
CORTA

SHORT PASTA

1000g 5 Raciones ‘ @f 3 min
35,2740z 5 Rations 3 min

PASTA CORTA Di HUEVO / SHORT EGG PASTA

(PESO PIEZA DE 2A 4,5 ¢ / DIMENSION PIEZA DE (18mm A 50mm) / RENDIMIENTO DESPUES COCCION DEL 30 AL 80%)

@ O ? O

GLUTEN HUEVO GLUTEN HUEVO

RIGATONI FUSILLI
RIGATONI FUSILLI

PCO08

o

GLUTEN HUEVO

@ O © O

GLUTEN HUEVO CF\US\T.‘A(?EKO‘S MOLUSCOS

MACCHERONCINI CALAMARATA NERO DI SEPIA
MACCHERONCINI CUTTLEFISH BLACK CALAMARATA

0000002000006

MOSTAZA APIO ALTRAMUCES ~ PESCADO MOLUSCOS ~ CACAHUETES ~ TRAZAS GLUTEN HUEVO LACTOSA CRUSTACEOS ~ SESAMO SOJA SULFITOS




Pasta congelada / Frozen pasta 1000g/35,2740z

PASTA /’\\\
CORTA

SHORT PASTA

1000g 5 Raciones @/ 3/4 min
35,2740z 5 Rations 3/4 min

-18 °C
-04 °F
PASTA CORTA Di HUEVO / SHORT EGG PASTA

(PESO PIEZA DE 3 A5 g / DIMENSION PIEZA DE (18mm A 50mm) / RENDIMIENTO DESPUES COCCION DEL 30% AL 80%)

PCO12 PC004

CASARECCE DE CAMPANELLE FUSILLI
ESPINACAS CAMPANELLE TRICOLOR
SPINACH CASARECCE TRICOLOR FUSILLI

PASTA LARGA Di HUEVO / LONG EGG PASTA

(ESPESOR PIEZA (1,1 mm) / LONGITUD PIEZA DE (250mm A 300mm ) / RENDIMIENTO DESPUES COCCION DEL 70% AL 80%)

PLO16

OO

TRENETTE CON SPAGUETTI NERO
ESPINACAS DI SEPIA
SPINACH TRENETTE CUTTLEFISH BLACK
SPAGUETTI

00 0¢ Q@@@@O@

MOSTAZA APIO ALTRAMUCES ~ PESCADO MOLUSCOS ~ CACAHUETES ~ TRAZAS GLUTEN HUEVO LACTOSA CRUSTACEOS ~ SESAMO SOJl\ ULFITOS 17
NS SHELLFISH




Pasta fresca / I'resh pasta 1000g/35,27407

PASTA
FRESCA

FRESH PASTA

1000g 5 Raciones ‘ @f 3 min
35,2740z 5 Rations 3 min

-18 °C
-04 °F
PASTA LARGA Di HUEVO / LONG EGG PASTA

(ESPESOR PIEZA (1,1 a 1,8 mm) / LONGITUD PIEZA DE (250mm A 300mm ) / RENDIMIENTO DESPUES COCCION DEL 70% AL 80%)

PLOO1 PLOO2

@0

GLUTEN

HUEVO

SPAGUETTI TRENETTE
ALLA CHITARRA TRENETTE
GUITAR SPAGHETTI

PLOO3

FETTUCCINE FETTUCCINE PAPPARDELLE
FETUCCINE CON ESPINACAS FUNGHI
SPINACH FETTUCCINE MUSHROOM
PAPPARDELLE

000000000000

MOSTAZA APIO ALTRAMUCES ~ PESCADO MOLUSCOS  CACAHUETES  TRAZAS GLUTEN HUEVO LACTOSA CRUSTACEOS ~ SESAMO



Pasta congelada / Frozen pasta 1000g/35,2740z

PASTA
FRESCA

FRESH PASTA

1000g 5 Raciones ‘ @f 3/5 min
35,2740z 5 Rations 3/5 min

-18 °C
-0,4 °F
PASTA LARGA Di HUEVO / LONG EGG PASTA
(ESPESOR PIEZA (1,2 a 1,8 mm) / LONGITUD PIEZA DE (250mm A 300mm ) / RENDIMIENTO DESPUES COCCION DEL 70% AL 80%)

PLO0O5 PLOO6 PLOO7

2e
PAPPARDELLE HOJA DE LASANA  HOJA DE ESPINACAS
PAPPARDELLE LASAGNA SHEET SPINACH LASAGNE SHEET

PASTA Di TRIGO INTEGRAL / WHOLE WEAT PASTA

(ESPESOR PIEZA TAGLIATELLE (1,8 mm) / LONGITUD PIEZA DE (250mm A 300mm ) / RENDIMIENTO DESPUES COCCION DEL 70%)
(PESO PIEZA RIGATONI DE 3 A 4,5 g / DIMENSION PIEZA DE (40mm A 50mm) / RENDIMIENTO DESPUES COCCION DEL 70% Al 80%)
PLOOS PC007

2Q
TAGLIATELLE RIGATONI
TAGLIATELLE RIGATONI

0000002000006

MOSTAZA APIO ALTRAMUCES ~ PESCADO MOLUSCOS ~ CACAHUETES ~ TRAZAS GLUTEN HUEVO LACTOSA CRUSTACEOS  SESAMO SOJA SULFITOS 19
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Pasta congelada / Frozen pasta 1000g/35,2740z

PASTA
FRESCA

FRESH PASTA

1000g 5 Raciones ‘ @f 2/4min
35,2740z 5 Rations 2/4 min

-18 °C
-0,4 °F
ASIATICA Di/ v

(ESPESOR PIEZA (1 a 1,5 mm) / LONGITUD PIEZA DE (250mm A 300mm ) / RENDIMIENTO DESPUES COCCION DEL 70% AL 80%)

PLO30 PLO31

SOMEN
SOMEN

PLO32

TALLARIN HARINA'Y

ARROZ
FLOUR AND RICE NOODLE

0000002000006

MOSTAZA APIO ALTRAMUCES ~ PESCADO MOLUSCOS ~ CACAHUETES ~ TRAZAS GLUTEN HUEVO LACTOSA CRUSTACEOS  SESAMO SO]A SULFITOS 2 O
NS 1L SULPHITES
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Pasta fresca / I'resh pasta 1000g/35.27407

PASTA CON

-18 °C
-0,4 °F

1000g
35,27407

5 Raciones ‘ @f 3/5 min
5 Rations 3/5 min
orion

/o B o @
CAMPANELLE D1 / CAMPANELLE Di W @ CANARIONI Di / caNarion N\ ©

(PESO PIEZA DE 2,5 A4 g / DIMENSION PIEZA DE (35mm A (PESO PIEZA 12g / DIMENSION PIEZA ( 60mm x 35mm) / % PASTA
45mm) / RENDIMIENTO DESPUES COCCION DEL 60 AL 80%) - RELLENO 45% - 55% / RENDIMIENTO DESPUES COCCION 25%)

PCO13 PRO51

e O

GLUTEN HUEVO
GLUTEN EGG

GOFIO @ O 0
GOFIO oumen  wE©  uctos
RAVIOLI Di / RAVIOLI Di 3& E‘ PATA ASADA

] ROAST LEG
(PESO PIEZA 15¢ / DIMENSION PIEZA (50mm x 50mm) / % PASTA

- RELLENO 45% - 55% / RENDIMIENTO DESPUES COCCION 28%)
PRO22

e ©0

GLUTEN HUEVO LACT OSA

ALMOGROTE
ALMOGROTE

0000002000006,
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Pasta congelada / I'rozen pasia 15/10ud./15/10unit

MASAS
HORNEADAS

BAKED DOUGH

15/10ud. 15/40 Raciones - 8/12 min -18 °C
15/10uni 15/4 Rations 8/12 min -0.4 °F

PIZZA Di / PIZZ7A Di

(PESO PIEZA PIZZA 280 g / DIAMETRO PIEZA (300 mm)
(PESO PIEZA PIZZA RECTANGULAR 800 g / DIMENSION PIEZA (500mm x 320mm)

MHO006

GGGGG

TOMATE (30cm)
TOMATO (30c¢m)

TOMATE (50x32c¢m)
TOMATO (50x32cm)

00 0¢ Q@O@@O@

MOSTAZA APIO ALTRAMUCES ~ PESCADO MOLUSCOS ~ CACAHUETES ~ TRAZAS GLUTEN HUEVO LACTOSA CRUSTACEOS ~ SESAMO SOJl\ SULFITOS
NS SHELLFISH

PHITES




Pasta congelada / I'rozen pasta lud./lunit

SALSAS
DIVERA

SAUCES DIVERA

O O 0 O
lud. 5/10 Raciones - 3/4 min -18 °C
lunit 5/10 Rations 3/4 min -0,4 °F

SALSA Di (1 Kg // ZKg)/ SAUCE Di (IKg // 2Kg)

(TARRINA 1000g / RACIONES 5 / DIMENSION TARRINA 180x30x65 mm)
(CUBO 2000g / RACIONES 10 / DIMENSION CUBO 170x150x140 mm)

SL0O05 SL003
L -
@90 . eo.
4 QUESOS aoi  PANNA
A CHEESES CARBONARA
‘l \ CARBONARA CREAM

SLO07 SL002

PESTO
PESTO

BOLONESA FUNGHI

BOLOGNESE MUSHROOM

o O@@.@

MOSTAZA APIO ALTRAMUCES ~ PESCADO MOLUSCOS ~ CACAHUETES TRAZAS GLUTEN HUEVO LACTOSA CRUSTACEOS SESAMO SOJ A SULFITOS
NS L SHELLFISH G
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INFORMACION LOGISTICA/1.OGISTICS INFORMATIO

Cannelloni De/ Cannelloni De

Raviolini, Mezzaluna Di/Raviolini, Mezzaluna Di

Tortellini, Tortelloni Di/%)!‘i@[ﬂmi‘, Tortelloni Di

Gnocchi Di/Gnocchi Di

Cada Bolsa contiene 1 Kg. La Caja de carton contiene 12 Bolsas
Dimension de la Bolsa: Dimensiones de la Caja:
300x200x60 mm. 520x330x240 mm.
N

Lasagna De/1.asagne De

Cada Bolsa contiene una Bandeja 2.2 Kg
Dimension de la Bolsa:
300x400 mm.

La Caja de carton contiene 8 Bolsas
Dimensiones de la Caja:
520x330x240 mm.

e

(R

Z

N© cajas/palet: 24 Cajas (6 filas con 4 cajas)
Dimension Palet Europeo:
1200x800 mm.

N° cajas/palet: 24 Cajas (6 filas con 4 cajas)
Dimension Palet Europeo:
1200x800 mm.

24



INFORMACION LOGISTICA/1.0GISTICS INFORMATION

Pasta Larga Di/i.ong Fgg Pasta

OC

Cada Bandeja contiene 1 Kg. La Caja de carton contiene 8 Bandejas N° cajas/palet: 24 Cajas (6 filas con 4 cajas)
Dimension de la Bandeja: Dimensiones de la Caja: Dimension Palet Europeo:
320x260x60 mm. 520x330x240 mm. 1200x800 mm.

T s

Asiatica Di/,%s&;iamn Di

Cada Bandeja contiene 1Kg. La Caja de carton contiene 8 Bandejas N© cajas/palet: 24 Cajas (6 filas con 4 cajas)
Dimension de la Bandeja: Dimensiones de la Caja: Dimension Palet Europeo:
320x260x60 mm. 520x330x240 mm. 1200x800 mm.

< T s

Ravioli, Cuore, Funghetto Di/ravioli, Cuore, Funghetto Di

<

Cada Bolsa contiene 1 Kg. La Caja de carton contiene 6 Bolsas N° cajas/palet: 36 Cajas (6 filas con 6 cajas)
Dimension de la Bolsa: Dimensiones de la Caja: Dimension Palet Europeo:
300x200x60 mm. 400x300x140 mm. 1200x800 mm.

R
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INFORMACION LOGISTICA/1.0G1

Pizza (30 cm) Di/Pilzzzm (30 cm) Di

Cada Bolsa contiene 15 Und. La Caja de carton contiene 1 Bolsa
Dimension de la Bolsa: Dimensiones de la Caja:
500x700 mm. 400x300x240 mm.
7\

Pizza (50X32 cm) Di/m?’iz:m (50x32 cm) Di

Cada Bolsa contiene 4 Und. La Caja de carton contiene 3 Bolsa
Dimension de l1a Bolsa: Dimensiones de la Caja:
500x700 mm. 520x330x240 mm.
N

Pasta Corta Di/Short Pasta Di

Cada Bolsa contiene 1 Kg La Caja de carton contiene 8 Bolsa
Dimension de la Bolsa: Dimensiones de la Caja:
300x400 mm. 520x330x240 mm.
N

STICS INFORMATIO

Z

N° cajas/palet: 36 Cajas (6 filas con 6 cajas)

Dimension Palet Europeo:
1200x800 mm.

N° cajas/palet: 24 Cajas (6 filas con 4 cajas)

Dimension Palet Europeo:
1200x800 mm.

N° cajas/palet: 24 Cajas (6 filas con 4 cajas)

Dimension Palet Europeo:
1200x800 mm.
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INFORMACION LOGISTICA/1.OGISTICS INFORMATIO

Z

Salsa Di (1 Kg)/sauce Di (1 Kg)

C

Cada Tarrina contiene 1 Kg La Caja de carton contiene 8 Tarrinas N° cajas/palet: 36 Cajas (6 filas con 6 cajas)
Dimension de la Tarrina: Dimensiones de la Caja: Dimension Palet Europeo:
180x130x65 mm. 400x300x140 mm. 1200x800 mm.
X

Salsa Di (2 Kg) /sauce Di (2 Kg)

Cada Cubo contiene 2 Kg La Caja de carton contiene 4 Cubos N© cajas/palet: 36 Cajas (6 filas con 6 cajas)
Dimension del Cubo: Dimensiones de la Caja: Dimension Palet Europeo:
170x150x140 mm. 400x300x140 mm. 1200x800 mm.

1 T SS
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Mas info en / More info at divera.es

Pasta Di Vera, S.L.
Calle Las Mimosas, 43, 35018 Agiiimes,
Las Palmas
Tel. (+34) 677 198 758
past@divera.es




